
 

  
Vous propose son 

Traiteur 

Entrées : 

Salade verte 

Salade mêlée 

Salade de carottes 

Insalata caprese 

Taboulé 

Soupe de légumes  

 

Apéritif / apéritif dinatoire : 

Plateau assortiment de fromages 

Plateau assortiment de charcuteries 

Plateau assortiment mixte - charcuterie, fromages 

Plateau de légumes avec sauces dips 

Brochettes tomate-mozzarella 

Mini-croissants au Lard de Begnins 

Mini-croissants au saumon 

Pâtés vaudois maison 

Rissoles ricotta-épinards 

Rissoles jambon-fromage frais 

Mini sandwiches 

Guacamole 

 

Pour accompagner : 

Flûtes, grissini, bricelets salés, olives, tapenades, 

tartinades salées, pain, chips 

 

Plats principaux : 

Lasagne (viande hachée de bœuf et/ou de porc) 

Lasagne végétarienne 

Lasagne au saumon 

Cannelloni ricotta e spinaci 

Cannelloni à la viande 

Parmigiana d’aubergines 

Risotto bolets et safran 

Risotto à la courge 

Escalope de poulet sauce moutarde à l’ancienne 

Crêpes salées, diverses garnitures 

 

Accompagnements : 

Pommes de terre au four 

Gratin dauphinois 

Tortilla salami piquant 

Tortilla courgettes 

Riz 

Légumes de saison 

Pain 

Focaccia maison 

 

Desserts : 

Mousse au chocolat 

Panna cotta 

Cheese cake 

Tiramisu 

Cannelés 

Brownies 

Tarte aux pommes 

Salade de fruits 

 



 

 

Buffet à l’italienne : 

Plateau de charcuterie italienne 

Mini pizzas, pizza al taglio, diverses garnitures 

Mini calzone 

Panini 

Focaccias garnies/farcies 

Brochettes tomate-mozzarella 

Risotto 

 

Formule raclette : 

Demi-meule de fromage à raclette 

Pommes de terre grenaille 

Plateau de charcuterie 

Cornichons, oignons, oignons borettane 

Mise à disposition de l’appareil à raclettes, couteau à râcler et 

poivrier 

 

Formule fondue : 

Fondue maison l’Ambroisie 

Pain et pommes de terre 

Plateau de charcuterie 

Cornichons, oignons, oignons borettane, poivre 

Mise à disposition des caquelons à fondue, fourchettes et réchauds 

Buffet petit déjeuner : 

Croissants 

Pains au chocolat 

Mini beignets aux pommes 

Escargots aux noisettes 

Bircher 

Yogourts (au lait de vache ou brebis) 

Salade de fruits 

Crêpes sucrées/salées 

Plateau de fromages et/ou charcuterie 

Pain 

 

Formule « Lunch box » : 

Surprenez vos convives avec cette 

formule ludique.  

 

Assemblés dans un lunch box : 

Petite salade 

Sandwich 

Fromages 

Mini-croissant au lard de Begnins 

Dessert et fruits 

Boisson 

 

Rue de Rive 38   Chemin du Vernay 14A   022 362 40 18 

1260 Nyon    1196 Gland    info@ambroisie.ch 

 

Toutes les propositions sont personnalisables selon vos souhaits. 

N’hésitez pas à nous contacter pour nous donner plus d’informations au sujet de votre 

évènement afin que nous puissions établir une offre sur mesure ! 

www.ambroisie.ch 

mailto:info@ambroisie.ch

